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※内容は予告なく変更となる場合がございます。予めご了承ください。　※価格は税金・サービス料を含みます。

「簾(REN)」天空のアフタヌーンティー
和と洋が織りなすハーモニー

※※※※※ す。まますす。含みま※価更となる場合合がごご告ななく変容は予告 く変更変更となる場 ごと内内容は内容は予予は予 金予予めががご います。ざいござ 予めざい 金 ービ 料ビス料サー 含みま料をを含サー ス料金 料金・・サ金・価格格は税金は税税金税金は税は税金承くめご了了承了ます 了承ご了了承告は予告予は予 　さい。いさいださだ予

【ウェルカムドリンク】 【ウェルカムドリンク】  ノンアルコールスパークリングワイン ノンアルコールスパークリングワイン
【フレンチ デザート】【フレンチ デザート】
葡萄のタルト、⼤⼈のパウンドショコラ、桃のコンポート、葡萄のタルト、⼤⼈のパウンドショコラ、桃のコンポート、
スイカのギモーヴ、ほうじ茶のディアマン、スイカのギモーヴ、ほうじ茶のディアマン、
レアチーズのムースレアチーズのムース

【⽇本料理 セイボリー【⽇本料理 セイボリー他】 】 
素麺、⼿毬寿司、素麺、⼿毬寿司、
蒸し鶏梅ソース、無花果の鴨ロース包み、蒸し鶏梅ソース、無花果の鴨ロース包み、
太⼑⿂アボカド味噌焼き、⽟蜀⿉⼆⾝揚げ、太⼑⿂アボカド味噌焼き、⽟蜀⿉⼆⾝揚げ、
アスパラガスとマスカルポーネの⽣ハム巻き、アスパラガスとマスカルポーネの⽣ハム巻き、
丸⼗オレンジ煮、瓢チーズカステラ丸⼗オレンジ煮、瓢チーズカステラ

【フリードリンク】【フリードリンク】
ソフトドリンク、ブラックティー、フレーバーティー、ハーブティー、季節のスペシャルティー、ジャパニーズティー、ソフトドリンク、ブラックティー、フレーバーティー、ハーブティー、季節のスペシャルティー、ジャパニーズティー、
コーヒー、カフェラテ、カプチーノ、ホテルオリジナルティー「さくらいろ」などコーヒー、カフェラテ、カプチーノ、ホテルオリジナルティー「さくらいろ」など

フレンチのデザートには葡萄のタルト、桃のコンポート、スイカのギモーブなど、
日本料理のセイボリーには素麺、手毬寿司のほか、玉蜀黍二身揚げなどを揃えました。

フレンチと和が融合するひと味違ったアフタヌーンティーを、最上階からの眺望とともにお楽しみください。

フレンチのデザートには葡萄のタルト、桃のコンポート、スイカのギモーブなど、
日本料理のセイボリーには素麺、手毬寿司のほか、玉蜀黍二身揚げなどを揃えました。

フレンチと和が融合するひと味違ったアフタヌーンティーを、最上階からの眺望とともにお楽しみください。

1名様  6,800 円1名様  6,800 円1名様  6,800 円 
※2名様より承ります ※2名様より承ります ※2名様より承ります ※⼀部除外⽇がございます。※⼀部除外⽇がございます。

❖前⽇15時までにご予約ください前⽇15時までにご予約ください
※⼀部除外⽇がございます。
❖前⽇15時までにご予約ください
※⼀部除外⽇がございます。
❖前⽇15時までにご予約ください

提供⽇時  【⼟・⽇・祝⽇限定】
      １３：3０ 〜１６：３０（ L.O.１５：００）
提供⽇時  【⼟・⽇・祝⽇限定】
      １３：3０ 〜１６：３０（ L.O.１５：００）
提供⽇時  【⼟・⽇・祝⽇限定】
       １３：3０ 〜 １６：３０（ L .O. １５：００） ホテル公式 インスタグラム

@tobu_hotel_levant_tokyo

↑QRコード差し替え済240603遠藤


